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El drea de distribucién o de alisiamiento de las

raciones para preparar en casa, cumple con ias|
condiciones higiénico sanitarias.
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El drea de almacenamiento de las materias

productos.

en casa) cumpie con e espacio minimo gque)
garantice la conservacion de los alimentos ylo
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Bxiste un espacio fisico excluswo para el
depdsito femporal de los residuos sélidos,
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Los sifones y drenajes, se encuentran en buen
esiado, protegidos (rejffa), funcionando y
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encuentran en buen estado.
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Existen letreros en buen estado alusivos a fa
aplicacion del lavado de manos, ubicados en
Ias instalaciones de kb enirega de la racion.
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El almacenamiento de los insumos, materias
primas se realiza ordenadamente en pilas o
estibas (canecas con tapa u ofra foma de
almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, impias y en buen estado de
manera que se permita la inspeccion, impieza
y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encueniran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, no
presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

MACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUM

0OS Y PRODUCTO TERMINADO
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Bxiste cumplmiento de los productos que|
componen la Racidn para Preparar en Casa
establecidos.

Se cumple con los gramajes de los productos
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El personal manipufador utiiza la dotacién
completa, en buen estado, de color claro y|
cumple con las especificaciones de iaj
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proteccion necesanos para racion
industriaiizada.

La presentacion personal de los manipuiadores;
es adecuada (ufias corlas, limpias y sin
esmalte, cabelflo recogido, sin uso de joyas u
ofros accesorios ni maquiliaje) y uniforme
limpio.

Se evidencia paa cada uno de los
manipuladores cerfificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afio).
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mayor a un afio) y se cuenta con regisiros de|
daci
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Se garantiza la cantidad de manipuladores de
alimentos de acuerdo a lo establecido en
estudio técnico.

El compiemento alimentario es entregado en e
horario establecido de acuerdo lo acordado
entre ef operador, las auforidades municipales
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DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
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Se@ﬁahsanaaﬁnensmdelosresldws
solidos, es decir, material organico separado
de papel, plasticos y empaques.
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TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE jora )
RPC Las instalaciones yo los alimentos se
25 encuentran libres de presencia o dano causado
o pages 1

Se cuenta con un programa de control
2 RPC (integrado de plagas, con procedimientos

escritos y se llevan regisiros de las actividades
| preventivas o correctivas. 4
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Vi. CON ES DE TRANSPORTE { SI ES EVIDENCIADO}
OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de
mejora )

vigente. (Si apiica)

Los vehiculos se encuenfran en adecuadas
F- ] condiciones sanitarias, de aseo y operacion
para el transporte de fos alimentos. (Si aplica) '\Jﬁ

Los vehiculos son utilizados exclusivamente
25 para el transporte de alimentos y llevan el aviso|
de transporte de alimentos. (Si Aplica) [\)ﬁ

El personal transportador cuenta con
0 RPC |cetfificacion de manipulacion de alimentos Y|
vestimenta adecuada de acuerdo a UH
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Vill. GESTION SOCTIAL
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ASPECTO A EVALUAR )
Se evidencian pianilias de titulares de derecho
» RPC diligenciadas 4
Se evidencia que se verifica adecuadamente la
identidad de! beneficiario y el padre de familia 0 /1
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